Krakéw, 18.02.2019 r.

Polityka Wawel SA ws. z6itka w proszku z jaj od kur z chowu klatkowego

Szanujac oczekiwania Konsumentéw, a takze biorgc pod uwage rozmaite
informacje oraz rozwéj rynku, deklarujemy zamiar calosciowej rezygnacji z uzycia
z6ttka od kur z chowu klatkowego do 2025 r. Jednoczes$nie juz teraz przechodzimy
na produkcje z wykorzystaniem 10% zottka z jaj Scidtkowych.

Dlaczego to dla nas wazne?

Do produkcji zdecydowanej wiekszosci naszych stodyczy nie uzywamy jaj, jednak
receptury niektérych wyrobdéw uwzgledniajg zastosowanie zoéttka jaja kurzego w proszku.
Niezaleznie od skali wykorzystania tego surowca w naszej dziatalnosci, kwestie
wykluczenia jaj z chowu klatkowego uwazamy za bardzo istotng.

W misje marki Wawel wpisane jest szeroko rozumiane czynienie dobra. Dgzymy do tego
w kazdym aspekcie naszej dziatalnosci, przede wszystkim poprzez state udoskonalanie
naszych produktéw pod wzgledem ich jakosci i sktadu. Kluczowym elementem naszej
strategii jest pionierski program Dobre Sktadniki, w ramach ktérego zmieniliSmy
receptury stodyczy w kierunku jak najkrétszej, czystej etykiety. W tej chwili juz wszystkie
nasze wyroby pozbawione sg sztucznych emulgatoréow i innych zbednych dodatkéw, takich
jak substancje konserwujgce, barwniki czy sztuczne aromaty. Staramy sie takze dbac
o jakos¢ i pochodzenie samych surowcow, stosujac wylacznie lecytyne z soi bez GMO
i naturalne sktadniki wszedzie tam, gdzie to mozliwe. Gorgco wierzymy w zasadnos$c¢ tej
inicjatywy i mamy nadzieje, ze wkrotce takze inni producenci péjda w naszym kierunku.

Dostrzegamy dziejace sie obecnie zmiany oraz inicjatywy na rzecz poprawy dobrostanu
zwierzat i chcemy w nich uczestniczy¢, dlatego docelowe wycofanie zoéttka z jaj od kur
z chowu klatkowego wpisuje sie w strategie naszego rozwoju.

Zmiana to proces

Jakos¢ i etyka to dla nas istotne aspekty, dlatego bedziemy dalej przygladaé sie rynkowi
i podejmowac adekwatne do tych obserwacji decyzje, sukcesywnie zwiekszajac udziat
procentowy zéttka jaja pochodzacego z chowu innego niz klatkowy. Mamy nadzieje, ze
tym samym przyczyniamy sie do generalnej zmiany i wkrotce stanie sie to powszechnie
obowigzujacym standardem. Jako rzetelna firma, ktéra z powodzeniem wdraza
deklarowane zmiany, wierzymy, ze nasze podejscie bedzie dowodem dbatosci nie tylko
o smak naszych stodyczy, ale takze o ich jako$¢ oraz odpowiedzialno$¢ w zakresie
produkciji.



